Вопросы к экзамену 
по дисциплине «Товароведение продовольственных товаров»

1. Предмет товароведения, его задачи. Товар и потребительная стоимость товара. Потребности в товарах, их классификация и проявление. 
2. Требования, предъявляемые к товарам.
3. Цели, задачи, значение классификации товаров. Общие правила и методы классификации. 
4. Свойства товаров. Номенклатура потребительских свойств.
5. Понятие о качестве товаров, показатели и методы оценки качества товаров.
6. Виды контроля качества товаров. Правила отбора проб (выборок).
7. Премии правительства Республики Беларусь за достижения в области качества. 
8. Факторы, влияющие на формирование, сохранение качества товаров.
9. Технические кодексы, технические регламенты.
10. Понятие, виды, развитие, показатели ассортимента. Факторы, влияющие на формирование ассортимента. 
11. Информация о товарах, ее классификация, виды и характеристика.
12. Маркировка товаров.
13. Сущность сертификации. Обязательная и добровольная сертификация. 
14. Сертификат качества. Декларация соответствия.
15. Знаки соответствия.
16. Химический состав товаров. Органические вещества (белки, жиры, углеводы).
17. Химический состав товаров. Органические вещества (витамины, ферменты, кислоты, пигменты).
18. Химический состав товаров. Неорганические вещества.
19. Методы консервирования товаров. 
20. Процессы, происходящие при хранение товаров.
21. Продовольственная безопасность и зерномучные товары. Классификация зерновых культур. Требования к качеству.
22. Крупа и крупяные концентраты. Классификация, потребительские свойства, ассортимент, требования к качеству.
23. Мука. Сырье, производство, ассортимент, классификация, упаковка, маркировка, условия и сроки хранения, требования к качеству, процессы, происходящие при хранении муки.
24. Хлеб и хлебобулочные. Классификация, пищевая ценность, производство, ассортимент, качество.
25. Сухарные, бараночные хлебобулочные изделия. Классификация, пищевая ценность, производство, ассортимент, качество.
26. Булочные и сдобные изделия. Классификация, пищевая ценность, производство, ассортимент, качество.
27. Мясо домашней птицы. Пищевая ценность, классификация тушек, маркировка, требования к качеству.
28. Макаронные изделия. Классификация, потребительские свойства, производство, ассортимент, требования к качеству.
29. Плодоовощные товары. Свежие плоды. Классификация, характеристика семечковых и косточковых плодов.
30. Плодоовощные товары. Свежие овощи. Классификация, характеристика клубнеплодов, корнеплодов.
31. Свежие овощи. Классификация, характеристика капустных, луковых, пряных и десертных овощей.
32. Способы переработки плодов и овощей. Процессы происходящие в плодах и овощах при хранении.
33. Плодовые консервы. Классификация, ассортимент, технология производства плодоовощных консервов. Качество, хранение, дефекты.
34. Овощные консервы. Классификация, ассортимент, технология производства плодоовощных консервов. Качество, хранение, дефекты.
35. Грибы. Особенности технологии производства. Ассортимент, требования к качеству.
36. Крахмал и крахмалопродукция. Ассортимент, технология производства, требования к качеству.
37. Сахар, мед. Ассортимент, понятие о производстве, требования к качеству.
38. Кондитерские товары. Классификация, ассортимент, требования к качеству, понятия о производстве.
39. Характеристика фруктово – ягодных изделий. Ассортимент, отличительные особенности, требования к качеству, условия и сроки хранения, требования к качеству, процессы, происходящие при хранении.
40. Карамель. Ассортимент, отличительные особенности, требования к качеству, условия и сроки хранения, требования к качеству, процессы, происходящие при хранении.
41. Конфеты. Ассортимент, отличительные особенности, требования к качеству, условия и сроки хранения, требования к качеству, процессы, происходящие при хранении.
42. Шоколад, какао – порошок. Ассортимент, отличительные особенности, требования к качеству, условия и сроки хранения, требования к качеству, процессы, происходящие при хранении.
43. Ирис, халва, драже, восточные сладости.  Ассортимент, отличительные особенности, требования к качеству, условия и сроки хранения, требования к качеству, процессы, происходящие при хранении.
44. Мучные кондитерские изделия. Ассортимент, отличительные особенности, требования к качеству, условия и сроки хранения, требования к качеству, процессы, происходящие при хранении.
45. Вкусовые товары. Классификация, потребительские свойства, требования к качеству.
46. Алкогольные напитки. Классификация, особенности производства, требования к качеству. Способы фальсификации товаров. Условия и сроки хранения.
47. Слабоалкогольные напитки. Потребительские свойства, производство. Ассортимент, требования к качеству. Упаковка, маркировка, условия и сроки хранения.
48. Безалкогольные напитки. Классификация ассортимент, показатели качества.
49. Чай, чайные  напитки.  Классификация, ассортимент, основы технологии производства, требования к качеству.
50. Кофе и кофейные напитки. Ассортимент, основы технологии производства, требования к качеству.
51. Пряности. Классификация, ассортимент, отличительные особенности. Требования к качеству, условия и сроки хранения, процессы, происходящие при хранении, упаковка, маркировка.
52. Приправы. Классификация, ассортимент, отличительные особенности. Требования к качеству, условия и сроки хранения,  упаковка, маркировка.
53. Пищевые жиры. Классификация, состав, свойства, требования к качеству.
54. Растительные масла. Производство, ассортимент, требования к качеству, упаковка, маркировка, условия и сроки хранения, процессы, происходящие при хранении.
55. Животные топленые жиры. Производство, ассортимент, требования к качеству, упаковка, маркировка, условия и сроки хранения, процессы, происходящие при хранении.
56. Молоко. Сливки. Товарный ассортимент, потребительские свойства. Требования при закупках товарного молока, переработка молока.  Дефекты молока, процессы, происходящие при хранении. 
57. Кисломолочные продукты. Пищевая ценность, ассортимент, требования к качеству. Особенности производства. Упаковка, маркировка, дефекты.
58. Сыры. Пищевая ценность. Классификация, ассортимент. Особенности производства. Требования к качеству, упаковка, маркировка.
59. Масло сливочное. Ассортимент, потребительские свойства. Методы производства. Требования к качеству, дефекты, упаковка, маркировка.
60. Молочные консервы. Ассортимент, производство, требования к качеству, дефекты. Маркировка, упаковка.
61. Мороженое. Ассортимент, потребительские свойства. Особенности производства. Требования к качеству.
62. Мясо. Морфологический и химический состав, классификация и клеймение. Товарные сорта, показатели качества. Сортовая разделка.
63. Субпродукты. Потребительские свойства, виды и категории, требования к качеству.
64. Мясо домашней птицы. Пищевая ценность, классификация тушек, маркировка, требования к качеству.
65. Колбасные изделия. Ассортимент, потребительские свойства, сырье, схема производства, требования к качеству.
66. Мясные консервы. Классификация, ассортимент, пищевая ценность, требования к качеству.
67. Мясные полуфабрикаты и кулинарные изделия. Классификация, ассортимент, пищевая ценность, требования к качеству.
68. Мясные копчености. Классификация, ассортимент, требования к качеству, условия и сроки хранения, упаковка, маркировка.
69. Яйца и яичные товары. Виды яиц, классификация, характеристика категорий. Потребительские свойства, требования к качеству.
70. Рыба живая. Ассортимент, особенности транспортирования, хранения и реализации. Пищевая ценность. Розничная разделка рыб, характеристика основных промысловых семейств.
71. Рыба  мороженая, охлажденная. Ассортимент, содержание, требования к качеству, условия и сроки хранения.
72. Сушеные, вяленые, копченые рыбные товары. Ассортимент, требования к качеству, способы переработки, условия и сроки хранения, дефекты и методы их предупреждения и устранения.
73. Соленые рыбные товары: классификация,  ассортимент, способы  посола, требования к качеству, дефекты, условия и сроки хранения, упаковка, маркировка. Икра.
74. Рыбные консервы и пресервы. Классификация,  ассортимент, способы  посола, требования к качеству, дефекты, условия и сроки хранения, упаковка, маркировка
75. Рыбные полуфабрикаты и кулинарные изделия. Рыбные консервы и пресервы. Ассортимент, потребительские свойства, особенности производства, маркировка, требования к качеству.
76. Нерыбное водное сырье и продукты его переработки. Условия и сроки его хранения, требования к качеству, маркировка, упаковка, характеристика ассортимента.


